EL CAMARON DEL GUILO
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MARISCOS Y PESCADOS ESTILO SINALOA

TAPAS & PINTXOS

Platon variedad 8 tapas $239.00

1. Manchego de oveja. jamon serrano

2. Pan tomate, jamoén serrano, manchego
de oveja

3. Pan tomate, jamon serrano

4. Ate con queso

5. Pan tomate, chorizo espafiol, manchego
de oveja

6. Miel, manchego de oveja, jamén serrano
7. Queso de cabra, arandanos

8. Pan tomate, queso de cabra, alcaparras
9. Jamoén serrano, brie. mermelada de higo
10. Brie. mermelada de frutos rojos

11. Pan tomate, chorizo espaiiol, manchego
de oveja, aceituna

12. Pan tomate, chorizo espafiol

13. Pan tomate, lomo embuchado

14. Pan tomate, lomo embuchado, manchego
de oveja, aceituna

15. Pan tomate, jamon serrano, chorizo
espaiiol, lomo embuchado

$39.00 cada uno

COCTELES

Camaron

Chico $159.00 Grande $259.00
Pulpo

Chico $199.00 Grande $289.00
Campechana

Chico $189.00 Grande $279.00

(Chico 110g. Grande 230g aproximadamente)

CEVICHES

Atan estilo Mazatlan (Attn, zanahoria, pepino
y cebolla) $249.00

Mazatleco (Camarén cocido y crudo) $259.00
Mixto (Camarén cocido y pulpo) $289.00

TAPAS & VINOS

Eibar

Mitotero (Camarén cocido, crudo y pulpo)
$299.00

Camardn cocido (200g) $239.00
Camarén crudo (200g) $239.00
Pulpo (200g) $299.00

AGUACHILES
Camaroén tradicional verde (180g) $269.00

Camaroén en salsas negras (180g) $279.00
Mixto(250g, camarén cocido, crudo y pulpo)

$369.00

TOSTADAS

Camaroén cocido (110g) $159.00
Camarén crudo (110g) $159.00
Camardn cocido y crudo (110g) $159.00
Camarén cocido y pulpo (110g) $169.00
Pulpo (110g) $189.00

Attn (110g) $149.00

Aguachile (110g) $159.00

SOPAS

Consomé de camarén $49.00

(200ml. Aproximadamente)

Caldo con camarén Tixtihuil $169.00
(500ml. Aproximadamente)

Orden de arroz con camarones $79.00
(200g. Aproximadamente)

Ramen de camarén $139.00
(250ml. Aproximadamente)

FONDUE (2 a 3 personas)

Sencillo $399.00

Con camaron $489.00

Con pulpo $509.00

Con acompanamiento de charcuteria $119.00



ESPECIALIDADES
250g Camarén $289.00
500g Camarén $449.00

Cocidos para pelar o a la Mantequilla o al Ajillo o0 a la
Diabla”

Filete de pescado blanco (180g aprox de proteina,
arroz. Escoger a la plancha o empanizado o al ajillo o a

la diabla) $209.00

Pescaditos capeados (3 piezas) $159.00
Pescadillas (3 piezas) $139.00

Tostitos con ceviche de camarén $169.00
Tortilla espafiola (190g aprox, pan y lonja de
jamon serrano y aleoli) $99.00

Croquetas de jamon serrano (8 piezas)
$119.00

Pulpo al ajillo (250g) $329.00

Bocatas (hasta tres ingredientes) $119.00

TACOS

Tacos de camaroén estilo Ensenada (3 piezas,
Capeados, pico de gallo, mayonesa y tortilla de maiz)

$199.00

Tacos de pescado estilo Ensenada (3 piezas,
Capeados, pico de gallo, mayonesa y tortilla de maiz)
$ 189.00

Tacos de pescado zarandeado (3 piezas, pico de
gallo y tortilla de maiz) $159.00

Tacos de camaron zarandeado (3 piezas, queso
derretido y tortilla de maiz) $179.00

Tacos Gobernador de camaron (3 piezas,
machaca de Camaro6n, queso y tortilla de maiz)

$259.00
Tacos Gobernador de marlin (3 piezas, marlin a

la vizcaina, queso y tortilla de maiz) $249.00

ANTOJOS MEXICANOS
Quesadillas de queso, champifiones, tinga,
papay chicharron

Sencilla $35.00 Combinada $59.00
Tacos de cochinita

Untaco $39.00  Tres tacos $109.00
Taco birria $39.00

Quesabirria $59.00

Quesabirria harina $69.00

POSTRES

Tarta de Santiago

(Receta original, sin harina, hecha unicamente
con almendra) $79.00

Kekis estilo Mazatlan

(Leche Nestlé, cajeta, orden de 3) $ 99.00
Con durazno en almibar $ 119.00

Con Platano $ 119.00

Con queso crema filadelfia $ 139.00
Con queso manchego y Ate $ 149.00
Pastel del dia (Rebanada) $69.00
Gelatina com rompope $59.00

BEBIDAS

Cerveza (355ml, amplia variedad de cervezas con
alcohol y sin alcohol nacionales) $49.00
Cerveza de barril (Tarro, clara o oscura) $89.00

Promoci6n en cerveza de barril 2X1 $149.00
Refresco (355ml,Coca Cola regular y Coca Cola cero,

fanta, manzana, sprite) $39.00

Agua mineral (355ml Topo Chico) $49.00
Limonada (345m1) $49.00

Naranjada (345ml) $49.00

Suero (345ml) $49.00

Clamato (300ml) $49.00

Michelado $19.00

Conga $49.00

Agua de sabor $29.00

CAFES e INFUSIONES
Americano $49.00

Expresso $49.00

Carajillo $149.00

Carajillo Baileys $179.00

Té (varias variedades) $39.00
Chocolate (frio o caliente) $59.00

VINOS
Clericot del Giiilo (2X1) $119.00

Tinto de verano (2X1) $109.00
Copa de vino de la casa $99.00
Vino del mes $119

Sangre de dragon (copa) $119.00

Gran variedad de uvas por botella o
copa y cervezas artesanales

El consumo de pescados y mariscos, crudos o poco cocidos pueden
incrementar el riesgo de intoxicacion alimentaria.
Su consumo es absoluta responsabilidad del consumidor.
Por favor avise si alguien de su grupo Tiene alguna alergia.

Los Gramajes exhibidos son de la proteina en crudo y son aproximados.
Todos nuestros platos estan sujetos a la disponibilidad de los mares
mexicanos y de nuestros pescadores.

La propina es opcional mas no obligatoria en este establecimiento. Se
aceptan pagos en efectivo Y todas las tarjetas bancarias incluyendo Amex,
Visa y MasterCard sin comisiones.

Los precios ya incluyen IVA y son en moneda nacional



